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Que le produit alimentaire soit 
crémeux, fragile, composé 
ou congelé, la technologie 
ultrasons permet une découpe 
rapide et propre sans 
déformation. Les ultrasons 
permettent aussi de découper 
sans problème des tranches 
très fines. La surface de 
frottement minimale entre le 
produit et le couteau permet 
d’obtenir des découpes nettes 
avec très peu ou pas de résidus 
sur le couteau.

UNE COUPE  
NETTE 
GRÂCE À LA
TECHNOLOGIE
ULTRASONS



UNE PRODUCTIVITÉ ÉLEVÉE   
ET DES TEMPS DE NETTOYAGE 
RÉDUITS AU MINIMUM

Grâce à la rapidité et la propreté des découpes, votre productivité 
est optimisée et le temps d’entretien est réduit au maximum. Le 
point fort du système de découpe RINCO : il est étanche aux 
éclaboussures et peut donc être nettoyé en un tour de main. 
Il n’est pas nécessaire de le démonter. Les composants RINCO 
ULTRASONICS assurent en outre une reproductibilité fiable, une 
précision élevée et une grande longévité.

• �Des découpes rapides et nettes sans déformation du produit
• �Des découpes précises et reproductibles
• �Économie, faible consommation d’énergie et performance
• �Des temps de maintenance très courts, car le nettoyage se fait 

sur place
• Écologique
• �Des cycles de processus courts et des processus rapides

 DES DÉCOUPES  
 PRÉCISES ET  
 REPRODUCTIBLES 

 AUCUNE  
 DÉFORMATION 

 DES DÉCOUPES  
 NETTES 



NOS OUTILS – ISSUS DE MATÉRIAUX 
SÉLECTIONNÉS, AVEC DES REVÊTEMENTS 
ADAPTÉS ET RÉSISTANTS À L’USURE

Nos outils sont développés en fonction 
des exigences du client et calculés et 
simulés au moyen de l’analyse FEM. 
Ils sont faits à partir de matériaux 
soigneusement sélectionnés et peuvent 
être recouvert d’un revêtement résistant 
aux acides ou anti-adhésif. Leur niveau 
de qualité élevé garantit une durée 
de vie exceptionnelle. RINCO est 
leader dans le développement de 
sonotrodes pour produits alimentaires 
personnalisées.

UNE FRÉQUENCE DE

20, 30, 35, 40 
ET 70 kHz

JUSQU’À 

70
DÉCOUPES

PAR MINUTE

SONOTRODES DE 
DÉCOUPE

 DÉCOUPER LES PRODUITS  
 ALIMENTAIRES SANS LES  
 DÉFORMER  AU NIVEAU  
 DU COUTEAU 

TRAITER LES PRODUITS 
ALIMENTAIRES LES PLUS DIVERS AU 
MOYEN DES ULTRASONS

Pour la découpe d’aliments : mous, 
crémeux, fragiles, composés, 
frais, congelés. Avec des produits 
alimentaires comme : les fromages 
à pâte dure et à pâte molle, les 
gâteaux de tous types, les wraps, les 
sandwichs, les biscuits, les légumes, 
les fast-foods, les snacks et bien 
d’autres encore.



À chaque produit 
alimentaire son 
système de découpe. 
Nous vous proposons 
une technologie sur 
mesure. Appelez-
nous, nous nous 
ferons un plaisir de 
vous conseiller.

UNE TECHNOLOGIE 
ÉCONOMIQUE, 
À FAIBLE CONSOMMATION 
D’ÉNERGIE ET 
PERFORMANTE

RINCO ULTRASONICS propose des 
solutions sur mesure pour les travaux 
requérant une grande efficacité et 
précision, des processus rapides et 
une reproductibilité fiable, le tout pour 
un investissement restreint. À cela 
s’ajoutent des essais en laboratoire 
visant à tester les produits et à 
concevoir des solutions optimales. 

Nous mettons également notre grande 
expérience au profit de la conception 
de nouveaux produits innovants et 
garantissons toujours la solution 
optimale aux exigences de nos clients. 
En outre, notre société est certifiée 
ISO 9001, ISO 13485 et ISO 14001 ; 
elle est donc fidèle à des normes de 
qualités strictes, ainsi qu’à l’assurance 
qualité dans le cadre de la réalisation 
compétente de projets, même pour 
l’industrie médicale.

Notre réseau mondial de représentants 
et de succursales garantit un service 
après-vente rapide (RINCO After Sales 
Support), ce qui permet d’assurer un 
maximum de sécurité et de garantir 
les processus. Les produits RINCO ne 
demandent quasi aucun entretien et ont 
une grande longévité.

RINCO ULTRASONICS développe et 
construit depuis sa fondation en 1976 des 
machines et des générateurs ainsi que des 
composants et des outils de la plus haute 
précision et qualité pour des solutions 
ultrasons.  FOOD  

 CUTTING  
 SET 

SONOTRODES DE 
DÉCOUPE
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